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ViElFAlT nAch WUlKSFElDER ART
Landluft pur - und das direkt vor den Toren Hamburgs. 
Hier, am oberen Alsterlauf, liegt das Gut Wulksfelde. 
Seit 1989 betreiben wir eine vielseitige, konsequent 
ökologische Landwirtschaft. Dazu gehören unsere 
gläserne Gutsbäckerei, eine Gärtnerei, unser moderner 
Hofl aden, unser Lieferservice mit Onlineshop, das 
Bio-Restaurant „Gutsküche“ mit feiner Landhaus-
kost und das angeschlossene „GutsDeli“. In der 
Sommerzeit lockt der „GutsGarten“ mit Genuss im 
Grünen. Hier ist immer etwas los – und wir freuen 

uns auf Ihren Besuch. Sie können das landwirtschaft-
liche Ambiente genießen, mit Ihren Kindern im Tier-
garten den direkten Kontakt zu den Tieren suchen 
und den Abenteuerspielplatz erkunden. Aber auch 
einen Einkaufsbummel im Hofl aden mit Kaff ee und 
Kuchen im Bäckerei-Café ausklingen lassen oder zu 
einer unserer vielen Veranstaltungen auf den Hof 
kommen: diverse Hoff ührungen, Entdeckertouren, 
Selbsternteaktionen, tolle Angebote für Kinder und 
vieles mehr. Sie sind herzlich willkommen!

Unsere kleine Hoff ührung widmet sich eineinhalb 
Stunden einem aktuellen Thema unseres Hofl e-
bens. Und da gibt es eine Menge zu erleben. Ob 
bei den Tieren, in der Bäckerei, im Ackerbau oder 
in der Gärtnerei - wir werfen überall einen Blick 
hinter die Kulissen und Sie erfahren ganz prak-

tisch, wie auf Gut Wulksfelde Bio ganz groß ge-
schrieben wird. Treff punkt: 11.00 Uhr am Gutshaus. 
Teilnahme: 2 € pro Person; Kinder frei. Anmeldung
online erforderlich. Das aktuelle Thema erfahren Sie 
auf unserer Internetseite.

KlEinE hOFFühRUnG
Sa., 8. Januar, 11.00 - 12.30 Uhr

Unser Versprechen an Sie: Neben unseren Veranstaltungen hier im Kalender planen wir 
in diesem Jahr mindestens eine zusätzliche Veranstaltung pro Monat! Für Groß und Klein, 

für Jung und Alt! Schauen Sie doch mal auf unsere Internetseite.



Bei diesem Brotseminar in unserer Backstube er-
fahren Sie allerlei Wissenswertes rund ums Brot –   
von der Geschichte über gesundheitliche Aspekte 
bis zu den Besonderheiten der ökologischen Back-

werkskunst. Neben einem Vortrag und einer Füh-
rung durch die Backstube wird jeder zwei Sauer-
teigbrote backen. Anmeldung ab 24. Januar online 
auf unserer Internetseite. Teilnahme: 29 € pro Person.

„RUND UMS BROT“ 
MIT BACKSTUBENLEITER PETER NEB

Sa., 19. Februar, 10.00 - 13.30 Uhr

KLEINE
HOFFÜHRUNG

Sa., 12. Februar, 11.00 - 12.30 Uhr

Unsere kleine Hoff ührung widmet sich eineinhalb 
Stunden einem aktuellen Thema unseres Hofl e-
bens. Und da gibt es eine Menge zu erleben. Ob 
bei den Tieren, in der Bäckerei, im Ackerbau oder 
in der Gärtnerei - wir werfen überall einen Blick 
hinter die Kulissen und Sie erfahren ganz prak-

tisch, wie auf Gut Wulksfelde Bio ganz groß 
geschrieben wird. Treff punkt: 11.00 Uhr am Gutshaus. 
Teilnahme: 2 € pro Person; Kinder frei. Anmeldung 
online erforderlich. Das aktuelle Thema erfahren 
Sie auf unserer Internetseite.
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Unsere kleine Hoff ührung widmet sich eineinhalb 
Stunden einem aktuellen Thema unseres Hofl e-
bens. Und da gibt es eine Menge zu erleben. Ob 
bei den Tieren, in der Bäckerei, im Ackerbau oder 
in der Gärtnerei - wir werfen überall einen Blick 
hinter die Kulissen und Sie erfahren ganz prak-

tisch, wie auf Gut Wulksfelde Bio ganz groß ge-
schrieben wird. Treff punkt: 11.00 Uhr am Gutshaus. 
Teilnahme: 2 € pro Person; Kinder frei. Anmeldung 
online erforderlich. Das aktuelle Thema erfahren 
Sie auf unserer Internetseite.

KlEinE
hOFFühRUnG

Sa., 5. und 19. März, 11.00 - 12.30 Uhr

Bei diesem Charity-Event lädt das Gutsküchen-
Team um Matthias und Rebecca Gfrörer seit 
11 Jahren befreundete Spitzenköche aus der ganzen 
Welt ein, die Sie mit einem Gourmet-Menü und 

korrespondierenden Weinen verwöhnen. Die Event-
Reihe fi ndet zu Gunsten des „Kupferhof & Hände 
für Kinder e.V.“ statt. Die Tickets kosten 150,- € all 
incl. pro Person und gibt es direkt in der Gutsküche.

KOchEn MiT FREU(n)DEn
„FRühlinG in nEW YORK“

So., 6. März, 18.00 Uhr
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APRil

WilDKRÄUTER-
FühRUnG 

Sa., 23. April, 13.00 - 14.00 Uhr

Welche Kräuter eignen sich als 
Rohkost oder auch gekocht? 
Diese Fragen beantwortet Ihnen 
Jenny Wolff  bei einem Streifzug 
durch die Natur. Treff punkt: 
12.45 Uhr am Gutshaus. Teil-
nahme: 7 € pro Person; Kinder 
frei. Anmeldung online erfor-
derlich.

BROTZEiT 
iM hOFlADEn 

WURSTSPEZiAliTÄTEn
Do., 7. April, 19.30 - 21.00 Uhr

Unser Hofl adenteam lädt Sie zu 
einem geselligen Abendbrot in 
gemütlicher Atmosphäre ein. 
Lernen Sie unsere Vielfalt an 
Wulksfelder Wurstspezialitäten 
kennen. Anmeldung ab 14. März 
online auf unserer Internetseite. 
Teilnahme: 20 € pro Person.

KlEinE 
hOFFühRUnG 

Sa., 2. und 16. April, 
11.00 - 12.30 Uhr

Wir geben Ihnen einen Einblick 
in unser Hofl eben und vielfälti-
ges Tun. Treff punkt: 11.00 Uhr am 
Gutshaus. Teilnahme: 2 € pro 
Person; Kinder frei. Anmeldung 
online erforderlich. Das aktuelle 
Thema erfahren Sie auf unserer 
Internetseite.

BAcKEn MiT
KinDERn

Sa., 9. April, 10.30 - 12.00 Uhr
und 13.00 - 14.30 Uhr

Wir laden alle backbegeisterten 
Kinder zwischen 5 und 10 Jahren 
in die Backstube der Wulksfelder 
Gutsbäckerei ein, um ihre eigenen 
Kreationen zu formen. Anmeldung 
ab dem 21. März online auf unse-
rer Internetseite. Teilnahme: 7 € 
pro Kind.

PFlAnZEnMARKT 
in DER GÄRTnEREi
vom 1. April bis Ende Juni täglich
10.00 - 16.00 Uhr außer sonntags

Alljährlich bietet Ihnen die 
Wulksfelder Gärtnerei Kräuter 
und Gemüsejungpfl anzen in 
Bioland-Qualität zum Verkauf 
an, welche Gärtnermeisterin 
Bettina Holst und ihr Mann 
Oliver liebevoll für Sie gezo-
gen haben.

KinDER-
nAchMiTTAG
„WiR SÄEn GEMüSE AUS“
Fr., 22. April, 15.30 - 17.30 Uhr

Im Frühling säen unsere Gärt-
nerinnen und Gärtner Gemüse-
saaten aus. Wir wollen mit Euch 
die Anzucht erforschen und ver-
schiedene Saaten kennen ler-
nen. 7 - 11 Jahre. Anmeldung ab 
28. März online auf unserer Inter-
netseite. Teilnahme: 7 € pro Kind

OSTERKRÄnZE 
& GESTEcKE 

Fr., 08. und Sa., 09.,
Do., 14. und Sa., 16. April, 

9.00 - 18.00 Uhr

Wir laden Floristin Nadja Schnitz-
ler zu uns in den Hofl aden ein, die 
vor Ort Frühlings-Dekorationen 
aus regionalen und saisonalen 
Materialien herstellt. Von Tür- und 
Tischkränzen bis zu bepfl anzten 
Körben hat sie kreative Ideen. 

MO DI MI DO FR SA SO

1 2 3
4 5 6 7 8 9 10
11 12 13 14 15 16 17
18 19 20 21 22 23 24
25 26 27 28 29 30

☛
☛

☛
☛ ☛

☛

☛ ☛
☛



MAi

PFlAnZEnMARKT 
in DER GÄRTnEREi
vom 1. April bis Ende Juni täglich

10.00 - 16.00 Uhr außer sonntags

Alljährlich bietet Ihnen die 
Wulksfelder Gärtnerei Kräuter 
und Gemüsejungpfl anzen in 
Bioland-Qualität zum Verkauf 
an, welche Gärtnermeisterin 
Bettina Holst und ihr Mann Oliver 
liebevoll für Sie gezogen haben.

BROTZEiT
iM hOFlADEn
Vegetarische & vegane Aufstriche
Do., 19. Mai, 19.30 - 21.00 Uhr

Unser Hofl adenteam lädt Sie ein, 
bei einem gemütlichen Abend-
brot unsere leckeren Brotsorten 
sowie veganen und vegetarischen 
Aufstriche kennenzulernen. An-
meldung ab 25. April online auf 
unserer Internetseite. Teilnahme: 
20 € pro Person.

EnTDEcKER-
TOUR DURch 

DiE GÄRTnEREi
Mi., 18. Mai, 19.00 - 21.00 Uhr

Gärtnermeisterin Bettina Holst 
erklärt bei einem Rundgang durch 
die Gärtnerei, wie unser Bioland-
Gemüse angebaut wird. Anmeldung 
ab 25. April online auf unserer 
Internetseite. Teilnahme: 7 € pro 
Person (inkl. Salat zum Selberernten)
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WilDKRÄUTER-
FühRUnG 

Mi., 4. Mai, 16.00- 17.00 Uhr

Erfahren Sie bei der Führung mit Jenny Wolff , wie 
man Wildkräuter trocknet und einlegt, sodass 
man sie das ganze Jahr über nutzen kann. 
Treff punkt: 15.45 Uhr am Gutshaus. Teilnahme: 7 € 
pro Person; Kinder frei. Anmeldung online erfor-
derlich.        

KlEinE 
hOFFühRUnG 

Sa., 7. und 21. Mai, 
11.00 - 12.30 Uhr

Unsere kleine Hoff ührung widmet sich eineinhalb
Stunden einem aktuellen Thema unseres Hofl e-
bens. Ob bei den Tieren, in der Bäckerei, im Acker-
bau oder in der Gärtnerei - wir werfen überall ei-
nen Blick hinter die Kulissen. Treff punkt: 11.00 Uhr 
am Gutshaus. Teilnahme: 2 € pro Person; Kinder 
frei. Anmeldung online erforderlich. Das aktuelle 
Thema erfahren Sie auf unserer Internetseite.



KlEinE 
hOFFühRUnG 

Sa., 4. und 18. Juni,
11.00 - 12.30 Uhr

Wir geben Ihnen einen informativen 
Einblick in unser Hofl eben und viel-
fältiges Tun. Treff punkt: 11.00 Uhr 
am Gutshaus. Teilnahme: 2 € pro 
Person; Kinder frei. Anmeldung 
online erforderlich. Das aktuelle 
Thema erfahren Sie auf unserer 
Internetseite.

BlUMEn
ZUM SElBST-
PFlücKEn 
ab ca. Mitte Juni täglich

Wer selbst gerne Blumen pfl ü-
cken möchte, kann sich täglich 
auf der Blumenwiese vor der 
Wulksfelder Gärtnerei seine ei-
genen Kreationen zusammen-
stellen. Die Wiese befi ndet sich 
auf der anderen Straßenseite.

KOchEn 
MiT FREU(n)DEn

So., 26. Juni, 18.00 Uhr

Bei diesem Charity-Event lädt die 
Gutsküche befreundete Spitzen-
köche aus der ganzen Welt ein, die 
Sie mit einem Gourmet-Menü und 
korrespondierenden Weinen ver-
wöhnen. Die Events finden zu Gunsten 
des „Kupferhof & Hände für Kinder 
e.V.“ statt. Tickets: 150 € all incl. 
pro Person. Online-Reservierung.

WilDKRÄUTER-
FühRUnG 

Sa., 18. Juni, 11.00 - 12.00 Uhr

Welche Bedeutung haben Wild-
kräuter in der Religion? In eini-
gen werden Wildkräuter sogar 
als heilig verehrt – ob bei den 
Hindus, Christen oder dem Volke 
der Sioux. Treff punkt: 10.45 Uhr 
am Gutshaus. Teilnahme: 7 € pro 
Person; Kinder frei. Anmeldung 
online erforderlich.

WilDKRÄUTER-
FühRUnG 

Mi., 1. Juni, 16.00 - 17.00 Uhr 

Jenny Wolff  zeigt Ihnen, aus wel-
chen Kräutern man Cremes, 
Seifen und Tinkturen herstellen 
kann und wofür man diese ver-
wendet. Treff punkt: 15.45 Uhr 
am Gutshaus. Teilnahme: 7 € pro 
Person; Kinder frei. Anmeldung 
online erforderlich.

BiOlAnD-
ERDBEEREn 
ZUM SElBST-
PFlücKEn

ab ca. Mitte Juni 
täglich 9.00 - 18.00 Uhr

Selbst pfl ücken auf unseren wei-
ten Erdbeerfeldern! Gewogen 
und bezahlt wird die Ernte direkt 
vor Ort.
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PFlAnZEnMARKT 
in DER GÄRTnEREi
vom 1. April bis Ende Juni täglich

außer sonntags 10.00 - 16.00 Uhr

Alljährlich bietet Ihnen die 
Wulksfelder Gärtnerei Kräuter 
und Gemüsejungpfl anzen in 
Bioland-Qualität zum Verkauf 
an, die Gärtnermeisterin Bet-
tina Holst und ihr Mann Oliver 
liebevoll für Sie gezogen haben.

☛



ABEnTEUERcAMPS
Für alle Kinder, die spannende 

Ferien verleben möchten!

Mittelaltercamp mit Übernachtung 
10.7.2022 - 15.7.2022 · 219 €*

Langobardencamp ohne Übernachtung 
25.7.2022 - 29.7.2022 · 195 €*

Piratencamp mit Übernachtung · 
7.8.2022 - 12.8.2022 · 219 €*

*Preise pro Camp/Kind
Anmeldung unter 

rauchzeichen@abenteuercamps.de
0176-244 758 96

WilDKRÄUTER-
FühRUnG 

Fr., 1. Juli, 15.00 - 16.00 Uhr

Viele Wildkräuter unterstützen die 
Immunabwehr und stärken unse-
ren Körper. Welche Kräuter dafür 
geeignet sind und welche Wirkung 
sie haben, erläutert Ihnen Jenny 
Wolff  anschaulich. Treff punkt: 
14.45 Uhr am Gutshaus. Teilnah-
me: 7 € pro Person; Kinder frei. 
Anmeldung online erforderlich.

KlEinE 
hOFFühRUnG 

Sa., 2. und 16. Juli,
11.00 - 12.30 Uhr

Wir geben Ihnen einen informativen 
Einblick in unser Hofl eben und viel-
fältiges Tun. Treff punkt: 11.00 Uhr 
am Gutshaus. Teilnahme: 2 € pro 
Person; Kinder frei. Anmeldung 
online erforderlich. Das aktuelle 
Thema erfahren Sie auf unserer 
Internetseite.

„WUlKSFElDE 
On icE“-PARTY

Sa., 16. Juli, 19.00 Uhr

Wenn es draußen heiß ist, er-
wartet Sie eine chillige Sommer-
Party in unserer Kartoff elscheune 
bei erfrischenden Drinks, Finger-
food und DJ-Sound! Anmeldung 
ab 20. Juni online auf unserer 
Internetseite. Die Tickets kosten 
20 € pro Person.

EnTDEcKERTOUR
üBER DiE ÄcKER

Do., 14. Juli, 
19.00 - 21.00 Uhr

Mit dem Trecker geht es über 
unsere Äcker, wo wir Ihnen ei-
nen umfassenden Einblick in 
unsere Landwirtschaft geben. 
Anmeldung ab 20. Juni online 
auf unserer Internetseite. Teil-
nahme: 7 € pro Person (inklusive 
Snack)

KinDER-
nAchMiTTAG

„VOGElSchEUchE BAUEn“
Fr., 1. Juli, 15.30 - 17.30 Uhr 

Im Sommer erfreuen sich die Vö-
gel am reifen Getreide in den 
Ähren. Wir bauen eine Vogelscheu-
che, damit noch Getreide übrig
bleibt. 7 - 11 Jahre. Anmeldung ab 
7. Juni online auf unserer Internet-
seite. Teilnahme: 7 € pro Kind.

JUli ☛
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KARTOFFElBUDDEln
AUF DEM FElD

Sa.+ So., 20. und 21., 27. und 28. August,   
9.00 - 17.00 Uhr

Ein Erlebnis für die ganze Familie: Bei regenfreiem 
Wetter können Sie Kartoff eln eigenhändig direkt 
vom Acker ernten. Kartoff elsäcke werden gestellt. 
Bringen Sie bitte Forke, Spaten oder Schaufel mit. 
Gewogen und bezahlt wird die Ernte direkt vor Ort. 

KlEinE 
hOFFühRUnG 

Sa., 6. und 20. August,
11.00 - 12.30 Uhr

Unsere kleine Hoff ührung widmet sich eineinhalb
Stunden einem aktuellen Thema unseres Hofl e-
bens. Ob bei den Tieren, in der Bäckerei, im Acker-
bau oder in der Gärtnerei - wir werfen überall einen
Blick hinter die Kulissen. Treff punkt: 11.00 Uhr am 
Gutshaus. Teilnahme: 2 € pro Person; Kinder frei.
Anmeldung online erforderlich. Das aktuelle Thema 
erfahren Sie auf unserer Internetseite.

AUGUST

Erstmalig veranstalten die Gutsküche und das Gut 
Wulksfelde ein PURE-Food-Festival der besonde-
ren Art. Unser Küchenchef Matthias Gfrörer kocht 
gemeinsam mit 5 Starköchen ein Outdoor 5-Gänge-
Menü ausschließlich aus Lebensmitteln vom Gut 
mit korrespondierenden Bio-Weinen. Genießen Sie 

bei Live-Musik in einmaliger Atmosphäre auf un-
serer Guts-Sommerwiese dieses Food-Festival. 
Die Tickets kosten 250 € all incl. pro Person und 
gibt es online auf der Gutsküchen-Seite verbind-
lich zu reservieren. 

360° 
GUTFOOD-FESTiVAl 

So., 21. August, 17.00 Uhr



BROTSEMinAR 
MiT PETER nEB
Sa., 24. Sept., 10.00 - 13.30 Uhr

In unserer Backstube erfahren 
Sie allerlei Wissenwertes rund 
ums Brot! Neben einem Vortrag 
und einer Führung wird jeder 
auch zwei Sauerteigbrote backen. 
Anmeldung ab 29. August online 
auf unserer Internetseite. Teil-
nahme: 29 € pro Person.

MOBilE 
MOSTEREi

Sa., 10. Sept., 10.00 - 15.00 Uhr

Hamburgs erste Mosterei auf 
Rädern kommt wieder auf das 
Gut Wulksfelde, um aus Ihren 
Äpfeln, Birnen und Quitten 
köstlichen Saft zu pressen. Sie 
können dabei zwischen kaltge-
presstem Saft zur Herstellung 
von Most, Wein, Essig oder 
haltbar gemachtem Saft wählen.

SEPTEMBER
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WilDKRÄUTER-
FühRUnG 

Sa., 3. Sept., 13.00 - 14.00 Uhr

Wildkräuter eignen sich bestens 
als Tee, selbstgemachter Hus-
tensaft sowie in Massageöl. Wo 
man sie fi ndet und wie man sie 
verarbeitet, erfahren Sie von 
Jenny Wolff . Treff punkt: 12.45 Uhr 
am Gutshaus. Teilnahme: 7 € pro 
Person; Kinder frei. Anmeldung 
online erforderlich.

KlEinE 
hOFFühRUnG 

Sa., 3. und 17. September, 
11.00 - 12.30 Uhr

Wir geben Ihnen einen informativen 
Einblick in unser Hofl eben und viel-
fältiges Tun. Treff punkt: 11.00 Uhr 
am Gutshaus. Teilnahme: 2 € pro 
Person; Kinder frei. Anmeldung 
online erforderlich. Das aktuelle 
Thema erfahren Sie auf unserer 
Internetseite.

KinDER-
nAchMiTTAG

„APFElSAFT PRESSEn“
Fr., 2. Sept., 15.30 - 17.30 Uhr 

Herbstzeit ist Erntezeit. Auf un-
seren Streuobstwiesen wachsen 
viele alte Sorten, die nach dem 
Pfl ücken zu frischem Saft verar-
beitet werden. 7 - 11 Jahre. An-
meldung ab 8. August online auf 
unserer Internetseite. Teilnahme: 
7 € pro Kind.

☛

AlSTERGRUSEln 
lesung für Jugendliche und Erwachsene 
Sa., 10. Sept., 20.00 - 22:30 Uhr

Bei einer Lesung unter einem 
Jurtendach am Lagerfeuer wer-
den drei Autorinnen und Auto-
ren schaurige Szenen aus ihren 
Büchern vortragen und Gänse-
haut garantieren. Ab 16 Jahren. 
Treff punkt: 19.45 Uhr auf der 
Alsterwiese. Teilnahme: 10 € pro 
Person. Anmeldung online er-
forderlich.

KARTOFFEl-
BUDDEln

Sa. + So. an allen Wochenenden
 im September, 9.00 - 17.00 Uhr

Ein Erlebnis für die ganze Familie: 
Bei regenfreiem Wetter können 
Sie Kartoff eln eigenhändig direkt 
vom Acker ernten. Kartoff elsäcke 
werden gestellt. Bringen Sie bitte 
Forke, Spaten oder Schaufel mit. 
Gewogen und bezahlt wird die 
Ernte direkt vor Ort. 



KOchEn 
MiT FREU(n)DEn

So., 30. Oktober, 18.00 Uhr
 

Bei diesem Charity-Event lädt das Gutsküchen-
Team um Matthias und Rebecca Gfrörer seit 11 Jah-
ren befreundete Spitzenköche aus der ganzen Welt 
ein, die Sie mit einem Gourmet-Menü und korres-
pondierenden Weinen verwöhnen. Die Event-Reihe 
fi ndet zu Gunsten des „Kupferhof & Hände für Kin-
der e.V.“ statt. Die Tickets kosten 150 € all incl. pro 
Person und gibt es direkt in der Gutsküche. 

KlEinE 
hOFFühRUnG 

Sa., 1. und 15. Oktober, 
11.00 - 12.30 Uhr

Unsere kleine Hoff ührung widmet sich eineinhalb
Stunden einem aktuellen Thema unseres Hofl e-
bens. Ob bei den Tieren, in der Bäckerei, im Acker-
bau oder in der Gärtnerei - wir werfen überall einen
Blick hinter die Kulissen. Treff punkt: 11.00 Uhr am 
Gutshaus. Teilnahme: 2 € pro Person; Kinder frei.
Anmeldung online erforderlich. Das aktuelle Thema 
erfahren Sie auf unserer Internetseite.

BROTZEiT 
iM hOFlADEn

Käse-Klassiker und Besonderheiten
Do., 27. Oktober, 19.30 - 21.00 Uhr

Unser Hofl adenteam lädt Sie zu einem geselligen 
Abendbrot in gemütlicher Atmosphäre ein. Ler-
nen Sie zu unseren leckeren Brotsorten die Viel-
falt unserer Käsetheke kennen – von Klassikern bis 
zu ganz besonderen Sorten. Dazu reichen wir 
verschiedene Sorten Wein und Wasser. Anmel-
dung ab 4. Oktober online auf unserer Webseite. 
Teilnahme: 20 € pro Person.

MOBilE 
MOSTEREi

So., 16. Oktober, 10.00 - 15.00 Uhr

Hamburgs erste Mosterei auf Rädern kommt 
wieder auf das Gut Wulksfelde, um aus Ihren 
Äpfeln, Birnen und Quitten köstlichen Saft zu 
pressen. Sie können dabei zwischen kaltgepresstem
Saft zur Herstellung von Most, Wein, Essig oder 
haltbar gemachtem Saft wählen.

OKTOBEROKTOBER
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ADVEnTSKRÄnZE 
iM hOFlADEn
Fr. & Sa., 18. + 19. november, 
Fr. & Sa., 25. + 26. november, 

 9.00 - 18.00 Uhr

Wir laden Floristin Nadja Schnitz-
ler in den Hofl aden ein, die für Sie 
vor Ort kreative Adventskränze 
aus regionalen und saisonalen 
Materialien und mit natürlichen 
Kerzen in verschiedenen Farben 
bindet. 

KlEinE 
hOFFühRUnG 

Sa., 12. november, 
11.00 - 12.30 Uhr

Wir geben Ihnen einen Einblick 
in unser Hofl eben und vielfälti-
ges Tun. Treff punkt: 11.00 Uhr 
am Gutshaus. Teilnahme: 2 € pro 
Person; Kinder frei. Anmeldung 
online erforderlich. Das aktuelle 
Thema erfahren Sie auf unserer 
Internetseite.

EnTDEcKER-
TOUR in DiE 

BÄcKEREi
Do., 17. nov., 19.00 - 21.00 Uhr

Unser Backstubenleiter Peter Neb 
wird Ihnen anschaulich erläutern, 
wie er und sein Team nachts un-
sere leckeren Brote und Brötchen 
herstellen. Anmeldung ab 24. 
Oktober online auf unserer Inter-
netseite. Teilnahme: 7 € pro Per-
son (inklusive Snack)

MOBilE 
MOSTEREi

Sa., 12. november, 
10.00 - 15.00 Uhr

Hamburgs erste Mosterei auf 
Rädern kommt wieder zu uns, 
um aus Ihren Äpfeln, Birnen und 
Quitten köstlichen Saft zu pressen. 
Sie können dabei zwischen kalt-
gepresstem Saft zur Herstellung 
von Most, Wein, Essig oder halt-
bar gemachtem Saft wählen.

BAcKEn 
MiT KinDERn

an allen Samstagen im november, 
10.30 - 12.00 Uhr 

und 13.00 - 14.30 Uhr

Kinder zwischen 5 und 10 Jahren 
sind zum Backen eingeladen. In 
der Wulksfelder Backstube können 
die Kleinen ihre eigenen Kreatio-
nen formen. Anmeldung ab dem 
17. Oktober online auf unserer In-
ternetseite. Teilnahme: 7 € pro Kind. 

VORlESETAG 
MiT UlRiKE 

Fr., 18. november, 
16.00 - 17.00 Uhr

Der bundesweite Vorlesetag ist 
das größte Vorlesefest Deutsch-
lands! Auch wir sind dabei: Unsere 
Landwirtin Ulrike liest Bauernhof-
geschichten für Groß und Klein 
vor. Anmeldung ab 24. Oktober 
online auf unserer Internetseite. 
Kostenfrei.
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KOchEn 
MiT FREU(n)DEn

So., 4. Dezember, 18.00 Uhr

Bei diesem Charity-Event lädt das Gutsküchen-Team um Matthias und 
Rebecca Gfrörer seit 11 Jahren befreundete Spitzenköche aus der gan-
zen Welt ein, die Sie mit einem Gourmet-Menü und korrespondierenden 
Weinen verwöhnen. Die Event-Reihe fi ndet zu Gunsten des „Kupferhof 
& Hände für Kinder e.V.“ statt. Die Tickets kosten 150 € all incl. pro 
Person und gibt es direkt in der Gutsküche.

KlEinE 
hOFFühRUnG 

Sa., 10. Dezember, 11.00 - 12.30 Uhr

Unsere kleine Hoff ührung widmet sich eineinhalb 
Stunden einem aktuellen Thema unseres Hofl ebens. 
Ob bei den Tieren, in der Bäckerei, im Ackerbau oder in 
der Gärtnerei - wir werfen überall einen Blick hinter die 
Kulissen. Treff punkt: 11.00 Uhr am Gutshaus. Teilnah-
me: 2 € pro Person; Kinder frei. Anmeldung online er-
forderlich. Das aktuelle Thema erfahren Sie auf unserer 
Internetseite.

TAnnEnBAUM-
VERKAUF

10. - 23. Dezember, 9.00 - 17.00 Uhr
 

Alljährlich fi ndet unser Tannenbaumverkauf hin-
ter dem Hofl aden statt. Bei einem Pläuschchen 
können Sie sich in aller Ruhe Ihren Weihnachts-
baum aussuchen. Unsere Nordmanntannen 
stammen aus ökologischer Försterei und sind 
selbstverständlich ungespritzt. 

DEZEMBER
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Küchenzeiten Gutsküche: dienstags bis sonntags, 12.00 - 21.00 Uhr
Saisonaler Genuss mit Kochkursen, Feierlichkeiten und Events. Anmeldung online über die Gutsküche.

Öffnungszeiten GutsDeli: dienstags bis sonntags, 10.00 - 18.00 Uhr
Die Räumlichkeiten des GutsDeli können ab 18.30 Uhr angemietet werden.

GutsGarten: Kulinarisches für die ganze Familie, April - Oktober

Montags Ruhetag
Reservierungen unter Tel.: 040/644 194 41 oder E-Mail: info@gutskueche.de

www.gutskueche.de

WUlKSFElDE KUlinARiSch in DER GUTSKüchE, 
iM GUTSDEli UnD iM GUTSGARTEn GEniESSEn

KRAFT UnD EnERGiE
Unsere Seminarräume

Unsere neuen Seminarräume laden zu einer 
intensiven Auseinandersetzung mit Ihren 
Unternehmensthemen inmitten eines leben-
digen, inspirierenden Ortes in freier Natur 
ein. Nicht zufällig ist das Design primär in 
den energetischen Materialien Holz und 
Stahl gehalten: Sie sind ursprünglich 
beides Naturprodukte. Holz als gewach-
sener, den Elementen ausgesetzter Baum. 
Und Stahl als vom Menschen geformtes 
und veredeltes Eisen, das erst durch 
Energiezufuhr und in hocherhitztem Zu-
stand Gestalt annimmt. So glauben wir, 

dass auch Sie in Ihrem Workshop oder 
Seminar – einer kreativen Auszeit vom 
Alltag – diese Energien in sich aufnehmen 
und nutzen können. Unsere Räume sind 
ideal für Seminare, Events, Schulungen 
oder Workshops, die Sie z. B. als (Bio-)
Unternehmen, Tagungs-Veranstalter oder 
Coach veranstalten möchten. Nutzen Sie 
diesen einladenden und schon von der 
Location her außergewöhnlichen Rahmen. 
Sprechen Sie bei Buchungsfragen gerne 
Frau Brakensiek an unter Tel. : 040/644 251 14 
oder maren.brakensiek@gut-wulksfelde.de


